Ubrigens: Wir sind Uberzeugt davon, dass Brot Teil eines jeden
Essens sein sollte. Darum gibt's fUr euch unser
handgemachtes, backwarmes Roggenbrot. Und das auch

noch umsonst.
FISCH FISCH FISCH

Tartar vom Yellow Finn Tuna | Avocado | Sesam | Soja
Euro 14,00

Riesengarnelen | Tomatensalsa | Basilikumricotta | Knoblauchbrot
Euro 12,50

Bachforelle | geflammte Butterbrosel | Rhabarber | griner Spargel
Euro 9,50

Spargelsuppe | schwarzer Tapioka | Krduter und Bluten
Euro 6,00

Echte Bouilla Baisse | Noilly Brat | Safran | Baguette
Euro 7,50
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Frische Miesmuscheln aus Holland

Muscheln
Chardonnay | Knoblauch | kleines Gemuse | weiBes Brot

Euro 12,00



CLASSIC Fische aus Osterreich

Fangfrischer Fisch -im Ganzen gebraten habens ziemlich gut.
Osterreich gehort zu den
zehn Landern mit der
hochsten Wasserqualitat
Euro 19.50 der Welt.

Der Branzino - Goldbrasse | mediterranes GemUse | Gnocchi

Euro 21,00

Der Saibling | Petersilie | Butterkartofferl | Kopfsalat

Ausgelostes Filet vom Saibling | gruner Apfel | weiBer Spargel | Petersilerddpfeln
Euro 19,00

Seeforelle pochiert | Gurken | Buttermilch | Dill | Kartoffeln

Euro 19,00
A
So/b besfe Karpfenfilet gebacken | Wasabi Limettensauce | Erdépfel | Feldsalat
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LOW CARB - Bachforelle | TrUffelplree | Spargel | Pesto
Euro 14,00

Der Wein zum Fisch

2015 GrUner Veltliner Federspiel
Weingut Schneewei  WeiBenkirchen Wachau

Eine grinpfeffrige, elegante Wirze, aromatisch nach Grapefruit und grinem Apfel.
Am Gaumen mineralisch
mit vielschichtiger Wirze und harmonischer Sdure.

0,751 Euro 26,00 1/8! Euro 4,40



Kalte Vorspeisen

mlartar
- gehacktes, und mariniertes Filet vom Pinzgauer Rind -
mit Erstlingszwieberl
Toast und Butter

Euro 12,50

Schcfmilchkdse

vom Seegut Eisl aus Abersee )
in dinnen Kartoffeln gebacken mit WalnUssen und sUB sauren Delicious Apfeln

Euro 11,50

Suppen

Klore Tafelspitzsuppe

mit Fritatten, Leberknddel oder ,,gezogenem” Rauchfleischstrudel
und Schniftlauch

Euro 3,80

Hauptspeisen Vegan / Meeresfruchte

Riso’r’ro aus Carnarolireis
mit Avocado, weiem Spargel aus dem Marchfeld, Rucola und Parmigiano

Euro 14,50

Mi’r der Hand gemachte, dUnne Nudeln aus Durumgrie

mit groBen und kleinen Garnelen,
Parmesan und Pesto aus grinen Kréutern und Pinienkernen

Euro 15,50



Hauptspeisen

Wiener Schnitzerl"

- aus dem Kaiserteil geschnitten und in der Pfanne gebacken -
mit Petersielkartofferl
und handgerUhrten Preiselbeeren

vom Kalb Euro 16,00 vom Schwein Euro 12,50 mit gemischtem Salat + Euro 4,50

Dos +Entrecote" vom Hausruck Jungstier - 220 g

vom Giill
mit Eierschwammerl in Rahm, grinen Fisolen
und gebackenen Erdépfeln

Euro 25,00

Drei Medaillons vom Grill

- von Rind, Hausruck - Jungschwein und Truthahn -
mit allerlei frischem GemUse der Jahreszeit und Pommes frittes

Euro 14,50

Al’r - Wiener Zwiebelrostbraten

- aus der ,Niederen Beiried" vom Alm - Ochsen geschnitten -
mit sauren Gurken, Zwiebellocken
und gebackenen Kartoffeln

Euro 17,00

Trcdi’rionelles wRiesling - Rahmbeuscherl" vom heimischen Milchkalb
mit Serviettenknddel und Petersilie

Als Hauptspeise Euro 10,50 Euro 7,50

VOrio’rion schnittfrischer und marinierter Salate der Jahreszeit
mit Schafskdse, Oliven und Aceto Balsamico

Euro 11,00

Allerlei marktfrische Salate der Jahreszeit Euro 4,50



